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ANTIPASTI
HORS D’OEUVRES A PARTAGER
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SUPPLI AL TELEFONO, ROMA - 10€
Croquette de risotto, viande et mozzarella

TOMINO GRIGLIATO, SPECK, POMODORO, PIEMONTE - 14€
Petit fromage poélé, speck, tomate coeur de boeuf

CAPONATA, SICILIA - 9€
Ragout froid d'aubergine, raisin, pignons, basilic

PEPERONI ALLA FIAMMA, ACCIUGHE, BASILICO, SICILIA - 14€
Poivron cuit sur la braise, anchois, basilic

FIORI DI ZUCCHINE FRITTE, LICURIA - 16€
Beignet de fleur de courgette

CALAMARI FRITTI ALLA ROMANA, ROMA -17€
Friture de calamars, aioli

*Les prix s'entendent TTC / *All prices include VAT.
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SALUMERIA
CHARCUTERIE
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Con focaccia / Avec focaccia

SAN DANIELE «CORADAZZI», FRIULI-VENEZIA GIULA - 21€
Jambon San Daniele «Coradazzi»

CULATELLO DI ZIBELLO 18 MESI, EMILIA ROMAGNA - 32€
Coeur de cuisse de porc affinée, 18 mois

MORTADELLA DI BOLOGNA IGP, EMILIA ROMAGNA - 12€
Mortadelle de Bologne IGP

SELEZIONE DI SALUMI - 26€
Assortiment des charcuteries

BURRATA E MOZZARELLA
BURRATA ET MOZZARELLA

PAS A~
B2

Con pomodori, rucola, pesto Genovese, pinoli
Avec tomate, roquette, pesto génois, pignons de pin

BURRATA 250G/500G - 32€/59€
Burrata 2509/500g

BIGLIE DI MOZZARELLA DI BUFALA 250G/500G - 32€/59€
Billes de Mozzarella di Bufala 250g/500g

*Les prix s'entendent TTC / *All prices include VAT.
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PRIMI PIATTI

PAS A~
=S

RUCOLA E CARCIOFI, PARMIGIANO VACCHE ROSSE, LIGURIA - 25€
Roquette, artichaut violet, Parmesan Vache Rouge

CRUDO DI RICCIOLA, LIGURIA - 33€
Sériole en fines tranches, légumes marinés au citron, menthe

CARPACCIO DI FILETTO DI MANZO, STRACCIATELLA E TARTUFO ESTIVO,
FRIULI-VENEZIA GIULIA - 34€
Carpaccio de filet de boeuf, stracciatella et truffe d’été

VITELLO TONNATO, PIEMONTE - 32€
Fines tranches de veau cuit, sauce au thon, capres

POLPO ALLA FIAMMA, ZUCCHINE AL PESTO, SICILIA - 29€
Poulpe a la braise, courgette et fleur au pesto

*Les prix s'entendent TTC / *All prices include VAT.
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PIZZA E FARINATA
NEL FORNO A LEGNA

PIZZA ET FARINATA AU FEU DE BOIS
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FARINATA - 23€
Galette de pois chiche, artichaut, roquette

TONNATO - 26€
Tomate San Marzano, ventréche de thon, artichaut, tomate, capres, basilic

LUCIA - 22€
Tomate San Marzano, aubergine, pancetta, taleggio, parmesan, origan

FIORITO - 26€
Ricotta, Mozzarella Castellano, pesto génois, fleur de courgette, poutargue

SAN DANIELE - 28€
Tomate San Marzano, jambon San Daniele, burrata, roquette

TARTUFO ESTIVO - 32€
Ricotta, Mozzarella Castellano, champignon et truffe d’été

*Les prix s'entendent TTC / *All prices include VAT.
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PASTA E RISOTTO
PATES ET RISOTTO

PAS a3
=SS

ORECHIETTE NAPOLETANE, AGLIO OLIO E PEPERONCINO,BASILICATA - 21€
Orechiette napolitaine, ail, huile d'olive et piment

SPAGHETTONI ALL’ AMATRICIANA, ROMA - 24€
Spaghettonis, guanciale, pecorino, tomate

LINGUINE ALLO SCOGLIO, CAMPANIA - 41€
Linguines aux coquillages et crustacés, ail, persil

STRACCI ALL’ARAGOSTA, SARDEGNA - 95€
Stracci cuisinées a la langouste

TOPINI DI PATATE, GORGONZOLA, PESTO DI NOCI, PIEMONTE - 26€
Gnocchis de pomme de terre, gorgonzola, pesto de noix

RISOTTO PORCINI, GAMBERO ROSSO (DA CONDIVIDERE), LIGURIA - 72€
Risotto aux cépes, crevettes rouges poélées, (A PARTAGER)

*Les prix s'entendent TTC / *All prices include VAT.
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SECONDI PIATTI
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SALSICCIA E GNOCCHETTI SARDI AL POMODORO, SARDEGNA - 23€
Saucisse sarde, gnocchetti sardi a la tomate

POLLO ALL’ ALBUFERA, LINGUINE PENSATO, PIEMONT - 48€
Filet de Poulet Albufera, Linguines Pensato

BISTECCA ALLA FIORENTINA, PATATINE CROCCANTI
E INSALATA VERDE (DA CONDIVIDERE), TOSCANA - 149€
T-bone de boeuf, pomme de terre croustillante, salade verte (A PARTAGER)

PESCE LOCALE,
CIAMBOTTA ET PATATINE CROCCANTI (DA CONDIVIDERE), RIVIERA -128€
Les poissons de péche locale, rago(t de légumes, pomme de terre croustillante (A PARTAGER)

*Les prix s'entendent TTC / *All prices include VAT.
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CONTORNI

GARNITURES

PAS a3
=SS

INSALATA VERDE - 8€
Salade verte

POLENTA CREMOSA - 9€
Polenta crémeuse

POLENTA CREMOSA AL TARTUFO ESTIVO - 16€
Polenta crémeuse a la truffe d'été

CIAMBOTTA - 12€
RagoUt de légumes

GNOCCHETTI SARDI AL POMODORO - 10€
Gnocchettis sardi a la tomate

PATATINE CROCCANTI - 10€
Pomme de terre croustillante

*Les prix s'entendent TTC / *All prices include VAT.
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PIATTI TRADIZIONALI

PLATS TRADITIONNELS
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PARMIGIANA DI MELANZANE, INSALATE VERDE, SICILIA - 29€
Parmesane d'aubergine, salade verte

SCALLOPA ALLA MILANESE, PATATINE CROCCANTI, LOMBARDIA - 36€
Escalope a la milanaise, pommme de terre croustillante

FILETTO DI BRANZINO, CIAMBOTTA, PUGLIA - 41€
Filet de Loup, ragolt de légumes

OSSOBUCO, GREMOLATA, POLENTA CREMOSA, LOMBARDIA - 32€
Jarret de veau braisé, persil, ail, citron, polenta crémeuse

(Y )

*Les prix s'entendent TTC / *All prices include VAT.
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FORMAGGI
FROMAGES

PAS A~
B2

GORGONZOLA DOP AL CUCCHIAIO, LOMBARDIA -16€
Gorgonzola AOP a la cuillere

PARMIGIANO VACCHE ROSSE 24 MESI, EMILIA ROMAGNA - 16€
Parmesan Vache Rouge 24 mois

*Les prix s'entendent TTC / *All prices include VAT.
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DOLCI

DESSERTS
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TIRAMISU, VENETO - 16€
Tiramisu

FICHI ARROSTITI, PISTACCHIO DI BRONTE, SICILIA -18€
Figues roties, pistache de Bronte

PIZZA ALLA NOCCIOLATA, STRACCIATELLA, PIEMONTE -18€
Pizza a la pate a tartiner chocolat-noisette, stracciatella

GELATO ITALIANO FIOR DI LATTE E DOLCETTI (DA CONDIVIDERE) - 34€
Glace fleur de lait a I'ltalienne, gourmandises (A PARTAGER)

BABA A ROMA, CAMPANIA -19€
Baba a Rome

LIMONE DELL’ARTE, VENETO - 17€
Créme de citron, sorbet citron, meringue, limoncello

PANETTONE TOSTATO, LOMBARDIA - 16€
Panetone perdu, glace a 'amande

L'origine des viandes et la carte des allergénes sont
disponibles sur demande

*Les prix s'entendent TTC / *All prices include VAT.



