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WELLNESS LUXURY HOTEL

DEJEUNER DE FETE

CARTE ROASTER DU 1fR JANVIER



WELLNESS LUXURY HOTEL
—
Le jeudi 1°" janvier 2026, le restaurant Vista vous propose
au déjeuner un concept unique et différent,
une version festive du Sunday Roast.

Retrouvez-vous autour d’'une carte conviviale avec
des plats classiques apprétés pour l'occasion.
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ENTREES

6 HUITRES GILLARDEAU, PAIN DE SEIGLE ET BEURRE BORDIER - 31€

PATE EN CROUTE RICHELIEU, MESCLUN ET PICKLES - 34€

FOIE GRAS DE CANARD EN TERRINE,
BRIOCHE TOASTEE, CONDIMENT AU COING - 36€

BROUILLADE AUX TRUFFES, VIEUX COMTE
ET MOUILLETTES AU JUS D’UN ROTI - 56€

SOUPE PORTE-BONHEUR, LENTILLES,
FOIE GRAS CHAUD ET TRUFFE - 62€

CARPACCIO DE NOIX DE SAINT-JACQUES
A LA TRUFFE NOIRE ET GRENOBLOISE - 68€

SALADE CESAR AU HOMARD GRILLE, AVOCAT,
CGEUF DE CAILLE, PANCETTA ET PARMESAN - 98€

CAVIAR ROLL, AVOCAT, SAUMON FUME - 98€

CEUR DE SAUMON FUME, POMME ROSEVAL CONFITE ET GRILLEE,
CREME AIGRELETTE AU RAIFORT - 49€

JAMON IBERICO DE BELLOTA, PAN CON TOMATE - 49€

Les prix s’entendent TTC
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PLATS

POULET ROTI, POMME PUREE ET JUS GENEREUSEMENT TRUFFE
UNE PERSONNE - 95€ / ENTIER - 190€

EPAULE D’AGNEAU DE SISTERON BRAISEE A LA SARRIETTE,
GARNITURE DU JOUR
UNE PERSONNE - 60€ / ENTIERE - 115€

FILET DE BGEUF ROSSINI, FOIE GRAS, TRUFFE ET POMMES ANNA - 98€

POISSON SAUVAGE GRILLE, SAUCE BEURRE BLANC,
GARNITURE DU JOUR - 16€/100g
SUPPLEMENT CAVIAR 10G - 49€

BLANQUETTE DE NOIX DE SAINT-JACQUES
AUX PETITS LEGUMES ET CAVIAR - 98€

FILET DE TURBOT CUIT DOUCEMENT, LEGUMES ET POMMES VAPEUR, SAUCE

HOLLANDAISE - 78€

RAVIOLI DE CRUSTACES AUX CHAMPIGNONS DES BOIS,
JUS LIE A LA CHATAIGNE - 72€

RISOTTO AUX TRUFFES NOIRES, DENTELLE DE PARMESAN
ET JUS DE POULET - 59€

BROCOLI CUISINE DE LA TETE AU PIED, TRUFFE NOIRE
ET SABAYON AU BEURRE NOISETTE - 59€

Les prix s’entendent TTC
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LES FROMAGES

SELECTION DE FROMAGES,
CONFITURE DE TOMATE ET SALADE MELEE - 22€

MONT D’OR A LA CUILLERE - 23€

LES DESSERTS

STRACCIATELLA, SAUCE CHOCOLAT, BROWNIES
ET COOKIES EN COUPE GLACEE - 23€

POIRE POCHEE A LA VANILLE TORREFIEE, STREUZEL
ET GLACE AU SARRASIN - 23€

MILLE-FEUILLE AUX NOIX DE PECAN - 25€
SAVARIN ARROSE DE VIEUX RHUM ET CREME MONTEE - 27€
SOUFFLE AU CHOCOLAT ET TRUFFE NOIRE - 35€
ECLAIR XXL AU CARAMEL, GLACE FLEUR DE LAIT - 39€ (20€ la part)

LA DAME BLANCHE (A PARTAGER) - 39€

GLACES ET SORBETS MAISON - 18€

Les prix s’entendent TTC







